
Die Event- und Partymanager Firmenethik

Code of Conduct

Wir wertschätzen unsere Mitarbeiter, Kunden und Partner.

Wir pflegen einen ehrlichen Umgang mit unseren Mitarbeitern, Kunden und Behörden. Dies ist die Verpflichtung 
zum fortschrittlichen Kontakt und schafft ein positives „Wir“- Gefühl, das unsere Mitarbeiter anspornt und 
motiviert.

Wir verlangen den gleichen Wert im Umgang bei unseren Partnern, Zulieferern und Künstlern.

Wir sichern unseren Mitarbeitern i.d.R. unbefristete Arbeitsplätze zu und schaffen damit für unsere Beschäftigten 
eine sichere, planbare Zukunft. Zurzeit bilden wir in den Berufen Veranstaltungskaumann/frau und Gestalter/in 
für visuelles Marketing jährlich aus.

Wir gestalten jede Veranstaltung individuell und einzigartig auf die Wünsche und Vorstellungen der Kunden 
ausgerichtet zu einem Unikat. Das Ziel jeder Veranstaltung ist die Begeisterung bei unseren Kunden und ganz 
besonders bei dessen Gästen.

Wir sorgen bei allen Veranstaltungen für größtmögliche Sicherheit, sowohl für die Kunden und deren Gäste als 
auch für unsere Mitarbeiter.

Wir sind PARSAG Partner und zertifizieren uns zurzeit nach OHRIS.

Die Qualität unserer Caterer wird von uns sichergestellt und überwacht. Zusammen mit unseren Partnern legen 
wir sehr großen Wert darauf, dass für unsere Kunden nur frische Waren verwendet werden. Dabei ist Individu-
alität und der Wert für unsere Kunden auch beim Catering oberstes Gebot.

Wir sind ein deutsches Unternehmen und zahlen in Deutschland unsere Steuern.

Wir arbeiten sowohl deutschlandweit als auch in europäischen Staaten. Dabei sagen wir „ja“ zum Saarland und 
dem landestypischen Essen mit französischem Flair.

Wir beteiligen uns an sozialen Projekten (Corporate Volonteering).

Wir engagieren uns im Umweltschutz und benutzen so wenig wie möglich Einmalartikel. Wir verwenden 
Mehrwegflaschen und entsorgen Müll grundsätzlich getrennt.

Wir versichern ausdrücklich, dass Kundendaten nur dem internen Zweck dienen und nicht an Dritte weiter-
gegeben werden.

Wir verstehen uns als Profis.

Profis arbeiten mit Profis!


